aperitivum | happchen

Randen Milchbrotchen vesi

Randenpickles | Pilzcréme | Haselnuss

Damhirsch Milchbrotchen vegi

Dambhirschschinken | Pilzcréme | Haselnuss

prima mensa | vorspeisen

Suppe vegi
Kiirbis | Miso | Kiirbiskern-0I

Blattsalat veqi

Hausdressing | geréstete Kerne | Gemiuisepickles
Nusslisalat vegi
Hausdressing | Croltons | gehacktes Freiland—Ei

mit Speck

Knusprige Blumenkohl-Réseli vegi

Curry—Mayonnaise | Frihlingszwiebeln

Dehydrierte Wassermelone vegi

Ponzu | Feta-Créme | Minze | spicy Tapioka Sesam Chips

Knusprige Kalbsmilken
Granny Smith | Kohlrabi | Brombeer Ketchup

Tatar vom Angus-Rind aus Ennetbirgen

Knuspriger Kartoffelstroh | Belper Knolle
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14

14

14

15
+2

17
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23

26

Lieferant*innen

Gem{Use | Buuregarte Boog, Hiinenberg ZG | Mundo, Rothenburg LU
Kalb CH | Bianchi, Zufikon AG

Speck | Bianchi, Zufikon AG

Reh | Loosli Hildisrieden LU

Dambhirsch | Holzen, Ennetblirgen NW

Rind CH | Holzen, Ennetblrgen NW
Poulet | Alpstein SG & Al

Lachs | Lostallo GR

Kése | Luzerner Wochenmarkt
Sauerteigbrot | Eigenbrotler Wauwil LU




menu - familia supra omnia

Es gibt, was Saison und Markt hergeben — tischweise zu
geniessen, Familie halt! Auch vegetarisch méglich.

5 Gange | 89 pro Person

4 Gange | ohne Kase | 82 pro Person

Wild aus Luzerner Jagd

Reh Hacktatschli
Quarkspatzli | Rotkraut | Safran Apfel | Wild-Rahmsauce | Preiselbeeren

Rehpfeffer
Quarkspatzli | Rotkraut | Rosenkohl | Safran Apfel | Speck | Croutons | Pickels

Wildwechsel

Gericht vom Reh nach Tagesangebot

caput cenae | hauptgéange

Vegi Wildteller vegi
Spicy Hokkaido | Quarkspéatzli | Rotkraut | Rosenkohl | Safran Apfel

Hausgemachte Maultaschen vegi
Shiitake | Lauch | Karotten | Belper Knolle | Pilz-Velouté

Coq au Cidre
Alpsteinpoulet | luftiger Knédel | Lauch | Karotten | Cidre-Sauce

Gebratenes Lachsfilet aus Lostallo

Reiskroketten | Spitzkohl a la creme | eingelegte Radiesli

Cordon-Bleu vom Thurgauer Apfelsauli
Pommes Frites | glasierte Bohnen | Zitrone

42

45

t.b.a.

38

38

39

40

42

Bei Allergien oder Unvertréglichkeiten geben dir unsere Mitarbeiter*innen gerne Auskunft. Alle Preise in CHF und inkl. 8.1% MwsSt.




dulcia | dessert

Café Gourmand
Espresso | zwei Pralinen von Susanne Moser

aus dem «Au Cachet» in der Pfistergasse

Affogato

Vanilleglace | Espresso

Pistazien—Brownie

Sauerkirschglace | Miso-Karamell-Espuma

Schliissel-Vermicelles

Marroni | Vanilleglace | Meringues | Haselnuss

Hausgemachte Glace
saisonale Glace und Sorbet

mit einem Schuss Likdr oder Schnaps

Kase
Chutney | Eigenbrétler Sauerteigbrot

mit 5cl Sherry oder Portwein

10

15

16

+5

14
+9

Bei Allergien oder Unvertréglichkeiten geben dir unsere Mitarbeiter*innen gerne Auskunft. Alle Preise in CHF und inkl. 8.1% MwsSt.



